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绝密★考试结束前

全国2014年4月高等教育自学考试

餐饮美学试题

课程代码：00987

请考生按规定用笔将所有试题的答案涂、写在答题纸上。

选择题部分

注意事项：

1．答题前，考生务必将自己的考试课程名称、姓名、准考证号用黑色字迹的签字笔或钢笔填写在答题纸规定的位置上。

2．每小题选出答案后，用2B铅笔把答题纸上对应题目的答案标号涂黑。如需改动，用橡皮擦干净后，再选涂其他答案标号。不能答在试题卷上。

一、单项选择题(本大题共25小题，每小题1分，共25分)

在每小题列出的四个备选项中只有一个是符合题目要求的，请将其选出并将“答题纸”的相应代码涂黑。错涂、多涂或未涂均无分。

1．在食品雕刻的步骤中，命题就是确定雕刻作品的

A．定型
B.题目

C．选料
D.布局

2．形式美来源于

A．想象
B.实践

C．社会
D.创新

3．烹饪图案的重复是指有规律地

A．上下变向
B.左右变向

C．伸展连续
D.变向连续

4．色相性质一致的颜色或一种颜色的深、中、浅的色彩组合为

A．同类色配合
B.近似色配合

C．调和色配合
D.对比色配合
5．中国传统式家具布置风格主要采用

A．唐朝风格
B.元朝风格

C．明清风格
D.宋朝风格

6．红、橙、黄色在烹饪中应用十分广泛，它们具有共同的特点是

A．低纯度色
B.高纯度色

C．低明度色
D.高明度色

7．在一个人的视觉中，比例是产生美的很重要的因素，古典主义的“黄金分割率”是

A．3∶1．618
B.2∶1．618

C．1∶1．618
D.4∶1．618

8．宴会的设计要求有一定的艺术手法和

A．装饰形式
B.表现形式

C．色彩形式
D.空间形式

9．乡村风格的餐厅其装饰的最大特点是采用

A．天然材料
B.复合材料

C．合金材料
D.人造材料

10．宴会娱乐活动的构思和设计是根据宴会的

A．大小
B.主题风格

C．艺术风格
D.档次

11．烹饪图案造型中运用对称规律，使图案变化形成

A．庄重感觉
B.渐次感觉

C．跳跃感觉
D.对比感觉

12．曲线的形式代表了

A．平稳
B.流畅

C．动态
D.不稳

13．色彩心理学上的三个重要问题是色彩的辨别力、主观感知力和

A．象征力
B.观察力

C．客观感知力
D.生命力

14．色彩的三原色主要指红色、蓝色和

A．绿色
B.橙色

C．黄色
D.紫色

15．构成热菜造型的基本条件，一是烹调技术，二是

A．造型设计
B.切配技术

C．装盘技术
D.色彩应用

16．美是具体的、形象的，是直接诉诸人的情感，而不是直接诉诸人的

A．本能
B.理智

C．感受
D.精神

17．室内空间就其形成过程而言，可分为固定空间和

A．几何空间
B.象形空间

C.抽象空间
D.可变空间

18．图案变化的目的是为了图案的设计，而图案的设计是为了美化

A．烹饪器具
B.烹饪造型

C．烹饪环境
D.烹饪工艺

19．在烹饪图案中，往往运用虚实、呼应求得造型的

A．对比效果
B.对称效果

C．平衡效果
D.调和效果

20．同一种色相或类似的色相所配合的色彩，是比较容易

A．调和的
B.对比的

C．辨别的
D.醒目的

21．厨房可以说是餐厅重要的“财库”。经营者在设计厨房格局之前，必须先了解它的基本

A．空问大小
B.装置

C．工作流程
D.设备

22．韵律是从节奏中生发出来的、如同诗歌般抑扬顿挫的优美韵味和协调的

A．节奏感
B.运动感

C．和谐感
D.整体感

23．餐饮总体设计中体现出的是环境美和建筑美，而色彩、灯光、音响等设施设备所反映的是

A．功能美
B.视觉美

C．技术美
D.艺术美
24．在餐厅装饰布局中，以书法、民间雕刻、陶瓷、古玩、盆景等为主题，这种布局风格具有明显的

A．欧洲风格
B.中国特点

C．亚洲风格
D.日本特点

25．所谓审美关系，就是人与客观世界的某种具有审美属性的对象在静观的情况下所形成的特殊的

A．情感关系
B.功利关系

C．认知关系
D.艺术关系

 
非选择题部分

注意事项：

用黑色字迹的签字笔或钢笔将答案写在答题纸上，不能答在试题卷上。

二、填空题(本大题共10小题，每小题1分，共10分)

26．美是人的______的感性显现。

27．餐饮美学是以基本的______为指导，研究一切餐饮领域中有关美与审美的应用科学。

28．餐厅装饰色彩的应用主要体现在两个方面：一是色彩的选择，二是色彩的______。

29．餐厅动线主要是指顾客、餐厅服务人员及物品在餐厅内的______。

30．食品图案的夸张是用______的手法突出物象的特征。

31．以整条鲤鱼制成的热菜“鲤鱼跳龙门”多采用______造型。

32．整雕就是用一块大的原料雕刻成一个______的立体形象。

33．气氛是指一定环境中给人某种强烈感觉的______或景象。

34．盆景是用植物、石块等材料在盆中______的一种艺术。

35．书法是以汉字为表现对象，以______造型为表现手段的艺术。

三、名词解释题(本大题共5小题，每小题3分，共15分)

36．美学

37．静态空间

38．简化

39．面点造型

40．VI

四、简答题(本大题共5小题，每小题6分，共30分)

41．简述构成餐饮环境主体色调的条件。

42．简述餐厅家具的布置。

43．简述餐具在菜肴中的双重功能。

44．简述食品图案添加的意义。

45．简述宴会台面设计的基本要求。

五、论述题(本大题共2小题，每小题10分，共20分)

46．试述厨房空间艺术处理的重要性。

47．试述食品造型艺术的目的与特点。
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